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Chateau Haut-Goujon
Lalande de Pomerol

Bodem
klei - grind - zand

Druiven
85% Merlot en 15 % Cabernet Sauvignon

Wijngaard
De wijnstokken zijn 25 a 30 jaar oud verdeeld over een oppervlakte van 5 hec-
tare ( 5500 stokken per hectare ). De oogst gebeurd manueel en zeer selectief.

Vinificatie

Allereerst in betonnen cuves gedurende 25 dagen met constante controle van
de temperatuur. Nadien volgt een houtlagering van 12 a 14 maanden op 50 %
nieuwe eik en 50 % eiken vaten van 1 jaar oud.

Productie
Gemiddeld 28.000 flessen per jaar

Degustatie
/Z?ﬁ/ _,#F’Jsr"./(-!:-"-’ Intens paarsrood van kleur met een elegante neus van rijp fruit, gerookte
/ toetsen en vanille. In de mond zeer soepel met het accent op fruit. Een zeer
LALANDE DE POMEROL degelijke en mooie structuur die ervoor zorgt dat de wijn een mooi bewaarpo-
K tentieél heeft ( 10 a 20 jaar, afhankelijk van de jaargang). Deze wijn is pas op

T s e dronk na 6 a 8 jaar.
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] Referenties

Jaargang 1999 : Bronzen medaille Concours Général Agricole de Paris 2001
Jaargang 2000 : Gouden medaille Concours Général Agricole de Paris 2002 + 2
sterren en coup de coeur Guide Hachette 2004

Jaargang 2001 : Zilveren medaille Concours des Vins de Bordeaux 2003
Jaargang 2002 : Brons voor Concours des Vins de Bordeaux 2004

Jaargang 2003 : Goud voor Concours Général Agricole Bordeaux 2005, zilver
op Concours des Vignerons Indépendants de France 2006, coup de coeur Guide
Hachette 2007

Jaargang 2004 : Goud op Concours des Vignerons Indépendants 2007
Jaargang 2005 : Goud voor Concours Agricole de Bordeaux 2007

Jaargang 2007 : Zilver op Concours Général Agricole

Chateau Haut-Goujon
Vins de Bordeaux - Appellations Lalande de Pomerol et Montagne Saint-Emilion
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